Kvinnor och odlingstraditioner

Téank, om vi kunde vrida tidsmaskinen tillbaka och se hur den forsta bo-
fasta sollerd-bon sag ut! Han som tog med sig sin kvinna, kanske med
ett litet barn pa ryggen, och som byggde sig en koja av jord och ris, kan-
ske, och troligen, vid Agnmyran. Dar kunde han ldgga ut sina snaror,
jaga och fiska. Och hon, hade hon inte en skinnpase med sig med nagra
fron och sddeskorn? Tillsammans brande de av ris och kvistar pa en 6p-
pen plats i ndrheten av hyddan, och hon petade ner kornen i askmyllan.
Smakade hon pa orter och fron for att utrona, om de kunde vara Idmp-
lig foda &t hennes barn? Sdkert &ar att det var kvinnan som
borjade med den hantering, som sen skulle bli dkerbruk och tradgérds-
skotsel. Och allt sedan dess har kvinnan intagit en undanskymd men
viktig roll i utdvandet av dessa ndringar. Han kunde vara ute i dagar
och veckor pa sina jakt- och fiskefarder, hon var bunden vid hem och
barn, och dir kring hyddan hade hon rikliga tillfdllen att préva och odla
sina fron och véxter. Somliga kunde duga till mat, andra till drycker, sa-
som pors och humle, andra ater till mediciner, fairgdmnen, spdnad. —
Vi kvinnor har fortfarande en benédgenhet att vilja byta blomskott, re-
cept, fron. Det dr sdkert en urgammal kvinnlig egenskap som fungerade
redan for ménga tusen ar sedan. Kanske det 4r pé tiden att kvinnan flyt-
tas fran sin undanskymda plats och *’dras den som dras bor’’!

Tradgardar i var mening fanns val inte har pa orten for ett par hundra
ar sedan, men vil “’kalgardar’’, vil omgéardslade till skydd mot svin,
getter och andra kreatur. Stundom medférde man fran herr-arbete pa
annan ort frén och vixter, som inplanterades i tdppan. Om detta berit-
tar Rull Anders pa annat stélle i kronikan. Ja, man har t. 0. m. velat g6-
ra gillande att maskrosen, som ger at hela 6n ett sadant solskensskim-
mer pa forsommaren, skulle vara hitférd av en kulla, som varit pa herr-
arbete. Och det ar vl troligt; hur kunde man motsta ett vackert exemp-
lar av en sddan vdxt, om man sig den for forsta gdngen! Hur kunde hon
dé veta, att vi nu Onskar den dit pepparn védxer! Att den 4r en ganska
senkommen framling bestyrkes av att den fortfarande dr obefintlig eller
sallsynt i sddana akerfabodar som Bjorka och Lovberg.
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Bovete

Detta med hemférande av véxter och fron kan ha sina konsekvenser.
Omkring Malartdppan ovanfor Klikten vdxer massor av karleksort (Se-
dum teléphium). Den ar hitférd och inplanterad av fru S., som dlskade
den. Nar orterna som vissnade i sin grabruna, skrdpiga drakt 6versvim-
mar gravrosena dlskar vi den inte lika mycket! Den inplanterades i Ratt-
vik omkr. 1860, och den som gjorde det ansag sig gora en kulturgér-
ning. — Men vad har vi pa vért samvete? Vi har varit med om att i vara
tradgardar infora den *’sota lilla’’ knolklockan, Campanula rapunculo-
ides — som vi nu har ett Sisyfusarbete med att utrota, om det ens gar!
Men redan fore oss har den invaderat vallarna ovanfor Klikten, som nu
lyser blda av knolklocka pa eftersommaren. For ndgra artionden sedan
var den helt okédnd har.

Tragikomiskt gick det ocksa for Stolt Margit, Buslas Pers hustru,
som i slutet pa 1800-talet gav sig i vdg med hést och vagn till Syd-Sverige
for att *’seli krald’’, sdlja laggkarl. (Vilka driftiga kvinnfolk det fanns
pé den tiden!). Hon kom hem med ett utsdde, som dven om det saddes
sparsamt skulle ge sa enormt goda skordar. Det var bovete, en
Polygonum-art, ndrmast sldkt med ormrot, syror coh skrdppor. Det
saddes med stora forhoppningar, men man kunde inte med odlingen
langre, fastdn det enl. Hylphers varit vanligt i odling har och gatt bra till
pa 1700-talet. Nu blev det bara ett svarutrotat ogris av det, som fick ok-
namnet *’Buslas-kvann’’ (kvann = korn). Somliga har velat gora gillan-
de, att namnet syftade pa en dess sldkting, pilort, och att hennes
utsddeskorn varit bemangt med detta ogris, som alltsa hitférdes genom
henne pa detta sdtt. Otroligt &r inte att pilérten kommit just i den tiden,
men fOr den forra teorien talar det faktum, att agronom Porse vid en ex-
kursion pa Soll omkr. 1950 fann exemplar av det nimnda bovetet som
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ogréas pa Buslas-sldktens forna dgor. Han sédger ocksa vid forfragan, att
han ingalunda finner det otroligt att hon hemfort det som utside, efter-
som det odlats i Osterlen i Skane dnda fram till 1950-talet. Buslas Kisti
var tydligen efter sin tid — eller ocksa fore. Bovetet har ju blivit upp-
skattat p& nytt, och otroligt dr inte, att vi 4n en gang kan fa se det i
odling. Det bovete det har géller &r det som fortfarande odlas i magra
delar av Finland och norddstra Ryssland och som ger mindre skordar
men 4r frosthiardigare dn det sydligare. Det anvandes till grot, bréd och
bakverk och gav ett gott foder at svinen.

For att aterga till vad kvinnor kunde hemf6ra i sina péasar fran fore-
tagna resor har vi ett synligt exempel ddarpa i Mangbro. Har ni mojligen
observerat och beundrat ett statligt larktrdad, som reser sig bakom Peter
Erlandssons stuga, den som forut varit kafé och fardstuga? Dar bodde
mor Erlandsson, Myr Karin Persdotter, och otaliga ar de fardmén och
kvarnkarlar, som blivit vederkvickta av hennes goda kaffe och hemba-
kade bullar. Varen 1914 for hon och Peter till Rdmen pa svirfars be-
gravning, och da faste hon sig vid de vackra och sdregna larktrad, som
vaxte ddr. Hon tog en planta i sin vdska och bar den forst runt Rdmen
till stationen och sedan fran Vika station och till Gesunda. Det var en
strapatsfylld resa, men plantan blev ompysslad och vixte till ett ovanligt
statligt trdd, det forsta av denna sort hér i trakten.

Om hur potatisen, den nu sd oviarderliga, kom till Soll har jag en
muntlig tradition. ’Gambel Kari’’, f. 1824, som !) *’djick myla”’, var i
Matsgarden forsta sommaren jag var dir, 1908. Hon berédttade om den-
na hindelse sa levande, att jag trodde hon sjalv hade upplevat den, men
det maéaste ha varit hennes mor Rull Karin, f. 1779. Hon beréittar:12)
»’Det var under den fantastiska jordbrukarprésten Henrik Erikssons tid
(1755—1806), han som bl.a. lat uppodla Margitaberg 6ster om kyrkan
och omge den med den manshoga och lika breda stenmur, som tyvarr
helt hamnade som fyllning i Langbanken. Det kom bud fran préstgar-
den, att en kvinna fran varje hushall skulle komma dit, medférande en
kvinnohatt (mjuk bindméssa). Man hade ju inga papperspasar pa den
tiden. Var och en fick sin hatt fylld med nagra bruna knolar, som skulle
sdttas i jorden. Det gjorde vi, och p& hosten fick vi s& mycket knolar el-
ler ’paron’’ att vi gjorde en lar, som vi hade under bordet i stugan (ba-
garstugan?), och dar hade vi potatisen under vintern. Men nésta host
fick vi s& mycket potatis, att vi hade den i kéllaren under stugan.”’
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Mor Erlandssons ldarktrdd.

Den potatissort som utdelades var den, som fortfarande finns héar i
odling under namnet ’**brajn-piron’’. Den odlas dnnu pa sina stéllen i
Alingsas-trakten under namnet ’’nolor’’, darfor att den ursprungligen
odlades av Jonas Alstromer p& Nolhaga. Om denna sort sdger Osvald
(’’Potatis’’, 1940): ’en gammal avhéllen, djupdgd trotjdnare, som bor
fa dra sig tillbaka’’. Detta pastaende delas dock inte av nutida biologer
(I. Nordin — N. Dahlbeck), som ber mig héisa *’flickorna’’ Bjork, att
de gor en kulturgédrning, som bevarar den i odling och later oss ha till-
gang till den. Sadant forsvinner fortare 4n man tror: vem kan nu t. ex.
anskaffa utsade till *’gradrter’’, som var sa livsviktiga i odling for 100 ar
sedan! — Om ’brajnpédron’’ sdger Karin Bjork att de 4r viktiga i tunn-
brodsbak. Dir bor man ha 1/4 brajnpiron och 3/4 annan potatis, t. ex.
Magnum bonum, om degen ska bli bra. Och dven i vanligt hushall for-
svarar de sin plats. De dr fasta och goda och bdist i sddana rétter, dar
man inte vill ha mosig potatis, t.ex. Jansons frestelse. Kanske vard att
ta upp som nygammal specialitet for Solleron, likavdl som den ibland
sdljs pa Kungstorget i Goteborg?

Kanske var det ocksa genom Gambel Karin seden kom att man skulle
ha en kalrot eller rova med i potatiskitteln vid kok till potatisbak. Seden
forsvann i varje fall med henne. Det var en eftertraktad utmérkelse att
f4 den i sin skal, d4r man satt runt kitteln och skulle *’flasa paron’’, ska-
la potatis, till baket. Jag fick aldrig ndgon forklaring till seden men hade
en kansla av att det var for att rovan, den forr sa livsviktiga, inte skulle
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tycka illa vara for att den uttrdngdes av den forndmligare potatisen. En
vacker dag kunde den ju behovas igen! Liknande tankegangar, om ett
personligt liv i allt levande, aterfinns ocksa i andra primitiva (?) kultu-
rer.

I begynnelsen var alltsa ’kalgarden’’ och ’’rov-kitten.’”’ Den senare
var en liten inhagnad, vl gardslad for svin och getter, ddr man brant ris
o.dyl. och sedan satt rovfrd i askan. Rovsorten, som dr utgangen for
lange sedan, lar ha liknat majrovor, som dnnu odlas rétt allmént i Fin-
land. De saldes i knippen i stdllet for frukt pa Salutorget i Helsingfors
under kriget. — De blardda kalrétterna, *’soldroter’’, finnas ddremot
kvar i odling — hur ldnge? Det var kvinnornas gora att skota kalgarden.
Det fanns noggranna foreskrifter om hur allt skulle sas; sdd: 2) *’siu
kvann i veru dst-fjat’’, linfro: 3) *’sa titt sa takdlso duvd skoren 4 dam”’,
men hur tétt sdddes kalrotsfro? Soll hade — och har — ett gott lidge for
all odling, med sin kalkgrund och kringflytande vatten, och darfér kun-
de man dven gora sig en god fortjanst pa odlingen. Vid stugorna hade
man oftast en *’plant-lava’’ eller ’plant-skull’’, en %) umfjolsbotten el.
dyl. med kantbrida, lagd pa ett par tribockar. P4 den lade man forst
hastgodsel och sen %) ’umborsjord’’. Frona saddes omkring valborgs-
massa och var fardiga att planteras ut en vecka fére midsommar. Men
ibland fick man oférmodad hjalp med kalplantorna. Korv Lars hade sin
hist ute pa garden, och den borjade kalasa pa dem, s4 ) *’kelindji’’ hot-
te 4t den och utbrast: 7) ’E du kristli menistj du 4, s& jat upp kalplantor
fo mi!”’ — Man salde ocksa kalrotsplantor, fr.a. Nusndsborna brukade
komma hit och kopa rotplantor. Priset var 1/2 6re styck. Aven kalrots-
fro salde man, det kostade *’tva 6re somrindjen’’, d. v.s. man hade all-
tid tillgang till en syring i 8) *’lapéstje’’, man satte tummen i den som
botten och métte fréna dari.

I kalgardarna odlades ocksa 16k, som var kdnd under namnet ’’sold-
loker’’. Det var en sorts schalottenlok, som sdkert f6ljt med fran herrar-
bete 11). Den véxte bra hdr och gav god fortjanst, och vara enda konkur-
renter om den affdren var Venjans-kullorna, som man beskyllde for att
doppa lokarna i kokande vatten for att de skulle forlora grobarheten.
Men de behovde sikert den fortjansten dnnu béttre dn Sold-folket. An-
nu i dag ar sold-lokarna uppskattade och odlas i de flesta tdppor.

Sarskilt gdrna anlade man kalgardar och odlade 16k pa strandvallarna
pa 6ns vastsida och runt Agnmyran. Dir varmde det bra, och myrjor-
den holls lagom fuktig. Sluttningarna kallades, liksom andra stéllen,
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Plantlave vid Krdanggdarden, Myckelbyn. Foto fran 1920-talet K Ldrka

dar det véxte bra, for *’Guds kalgard’’. Som en sddan ndmndes ocksa
landtungan mellan de tva bdckarna i Lindans fdbod. Men dven pa den
tiden hade kvinnorna olika grona fingrar, och det gav ndgon anledning
att klaga: °) ’A summum e 4 Guds kalgard, men a mi bi 4 da bar Fan-
dens rovkitt!”’

Framlingar som besdker var ¢ forvanas och fortjusas av frukttrads-
alléerna utefter de storre vdgarna. De dr resultatet av det uppsving
tradgards- och i synnerhet frukttraddsodlingen hade i borjan pa 1900-
talet. En av dess foretrddare och eldsjélar var Balter Anders (Se Sool-
Oen 1975). Frukttrad drogs upp och ympades i sadan mangd, att Frukt-
odlarféreningen kunde dela ut ett stort antal som premium till elever i
folkskolans avgangsklasser. Oftast var det Sdvstaholm, som passade vél
i zonen och som dirigenom fick en stor spridning. Men det kunde vara
svart for lilltosen i Utanmyra att fa far att sldppa till den dyrbara jorden
till ndgot sa onyttigt som att bara dppeltrdd. Hon grét i flera dar, men
till slut fick hon dnda sédtta det intill fjosvdggen, dar man inte kunde
komma at att sl& grias. Men nér tradet borjade bara den ena skidppan ef-
ter den andra med hérliga astrakaner, da dndrades instdllningen till
fruktodlingen.
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Frukktraden dessforinnan var vél foretradesvis béttre sorter av fro-
trdd. Om man kunde dra upp rotékta sticklingar av frukttrad, som Ture
Gustavsson nu gor forsok med, var osdkert. De flesta frukter var vl in-
te sa smakliga efter vara ansprédk, men man levde inte s& langt fran de
hungerar, da man efter vidgarna kunde finna tiggarbarn, dven fran Soll,
som dott av kold och umbadranden, och man hade d4nnu barksmaken i
munnen. Det kdnns svart att utpeka nagon sarskild, som fort fruktod-
lingen framat vid denna tid, for de var sdkert flera, men ett namn ska
namnas, Trapp Lars, morfar till frejdade spelmannen med samma
namn och trddgérdskunnige Trapp Erik. Han for land och rike omkring
och salde histar och var i det drendet ofta till Norge. Darifran hemforde
han bl. a. rabarber — jag minns &n det statliga rabarbetstandet utanfor
Trappgérden med massor av smala, grona stjdlkar — och dar larde han
sig ocksa att ympa dppeltrdd. Han 4r veterligen den forsta, som utdvat
den konsten hdr, men han fick manga efterfoljare. Kring sin stuga plan-
terade han en ansenlig ’’apaldgard’’, och snart vixte de upp lite varstans
i socknen. Dar véxte ocksd ’Trapp Lass epdl’’, ett gammaldags s6tdpp-
le, som man d4nnu kan finna vid ndgon gammal stuga. Det dr néstan helt
utan syra och gar latt att forvara i lingonsylt en lang tid och darfor
lampligt, ndr man maste spara péd det dyra sockret.

Varifran vara morka, syrliga korsbar kommer, som véxer vilt vid
snart sagt varje gard och stuggrund, har vi inte kunnat utréna. Troligen
har de ocksa hemforts fran herrarbete. Deras om hosten flammande ro-
da l6vskrud ger ofta spar till gammal bortglomd bebyggelse.

Annu en kvinna i tradgéardens tjanst ska ihdigkommas, Alma Larsson,
lararinna har under &ren 1890—1930. Hon ldrde skolbarnen att ympa,
och hon formligen strodde omkring sig intresse, kunskaper och fron.
Fran henne har jag tagit i arv kapucinerdrterna. Det 4r stark-
viaxande och rikt givande plantor med vackra blommor i rédblatt och li-
la, som ger stora, grédaktiga drter. Smaken ar kraftig och sarpraglad,
ndstan lik bondbénans. En soppa av dem jamte moroétter, mjolk och
mycket persilja ger en mustig och kraftig smak av sommar, som man in-
te vill vara forutan. Varifran de fatt sitt romantiska namn ar svart att
sdga; Alma var fédd i Torséng, inte langt fran Dalarnas enda kloster
Gudhem, och kanske dr det kapucinermunkar, som fort dem dit. De
forsvarar vl sin plats i tradgardstdpporna 4n i dag. Stunis Stina som
blivit intresserad av vad vi egentligen odlar skrev till Weibulls och fra-
gade. Ur det svar hon fick citerar vi:
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’Kapucinerdrt 4ar en mycket gammal art-typ som odlats i Europa i atskilliga hun-
dra ar, mojligen sedan tidig medeltid. Typen ar praktiskt taget oférandrad sedan
detta sekels borjan. Detta hindrar inte att den har dels ett historiskt, musealt in-
tresse, dels kan bara pa arvsanlag, (smak och kvalitet exempelvis), som kan bli in-
tressanta igen. I Holland, Belgien, norra Frankrike, delar av Tyskland, torekom-
mer olika sorter av denna typ fortfarande i odling i liten skala.

Da vi har pa institutionen har en internationell drt-genbank, som omfatiar c:a
2 000 artlinjer, vill jag gdrna passa pa tillfallet att be om nagra fron for genban-
kens rdkning. Linjer av arter, som i Sverige gar tillbaka till 1800-talet, ar namligen
i dag mycket sallsynta och har ett direkt historiskt varde. I genbanken kommer de
att forokas, genetiskt studeras och darefter bevaras djupfrysta for kommande ge-
nerationer.

Det glader mig ocksa mycket att det tydligen fortfarande finns manniskor, som
haller dessa gamla traditionsrika typer i odling"”’

Efter detta lilla axplock ur vara tradgardar vill jag ocksé citera, vad
en annan triddgardskunnig man, forestandaren far Botaniska tradgar-
den i Goteborg Ingvar Nordin, skriver pa tal om vara gamla kulturvax-
ter. Vi har bisprungit honom med bl. a. olika potatissorter.

"Generellt galler, att vara gamla kultursorter ar varda all aktning och uppmark-
samhet. Det ar en kulturgdrning att forsoka bevara dem, de kan dven i framtiden

visa sig anvandbara i foradlingsarbetet. Aven om nyheter ibland ar mera rikt gi-
vande, kan de ofta dga god hirdighet och resistens.”’

I have a Dream —’

om en ’Guds kélgard’’, kanske i anslutning till Karl Lirkas stuga. En
tradgard déar det inte vaxer standardiserade alster ur plantskolornas fro-
kataloger. Men humle och ’’teis-ber’’ (tibast), graarter och ’’Buslask-
vann’’, majrovor och soldrétter, brajnparon och 1% merick-piron,
kapuciner-art och sold-loker, ’Noaks duvor’ och ’’Jakobs stege’
(Aconium och Polemo6nium, blagull). Da skulle Floras och Pomonas
manga namnlosa pigor och drangar riacka oss handen genom arhundra-
den till samforstand och ett ’God fortséttning och Lycka till!”’

Lilly Sterner-Jonsson

Fotnoter, se nistasida.
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vistades som aldring en manad i taget hos var och en av sina barn.

sju korn i varje hastspar

sa tatt att sddesarlan kunde dka kana pa dem

godselslade

myr- eller torvjord

hans hustru

»Ar du en kristen méanniska du, som &ter upp kalplantorna fér mej!”’

liten vackert utsirad svepask for bl.a. sysaker.

At somliga dr det Guds kalgard, men at mej blir det da bara Fanens rov-
kitte!”’

tidig rod amerikapotatis, gammal men nu sallsynt i odling.

Formodligen samma sort som den av Linné omnamnda Johannisloken fran
Elfdalen.

»’A va upa sluti av sjuttonundratalé, da Henrik Erikson va prast jana, an sa va so ljot-
duktin td odl & bruk jordi. A va an sa lit odl upp Margitabergost um tjortjo, & av ste-
num djard dem jin mor runtikringg sa va lajk 6g a bred sa karrar va. A va da fo ljot
armbli att dem suld dv an uti Langgbantjen! Dem &dd d4 full billa leva nan bit, si 4jt!
— A kam bod fra prastgardim att 4 suld kuma je kvinnfok fra verum gard, 4 o suld a
jan kvinfoksatt min si, ajtum an o add & si, fostds. Dem add ju inggéd paperkuppdr i
do tidn. Vén 4 jan fick attn full 4v na brajn knajlar, sa vir suldum satt nidi jordn. A
djardum vir, & a ostim finggum vir sa mytji paron, sa vir djardum jan lar s vir addum
dem i under bordi i stugun under vittren. Men néasta ost finggum vir sa mytji pdron, sa
vir addum dem nidi tjdlarn under stugun.”





